
Carry van Rooij

De Zaak vol Smaak - Carry van Rooij
Deken van Baarsstraat 11
6021 BG  Budel
Telefoon: 0031 (0)495 - 430073
info@carryvanrooij.nl
www.carryvanrooij.nl

Contactgegevens

Maandag 10.00 tot 18.00 uur
Dinsdag 08.30 tot 18.00 uur
Woensdag 08.30 tot 18.00 uur
Donderdag 08.30 tot 18.00 uur
Vrijdag 08.30 tot 18.00 uur
Zaterdag 08.00 tot 14.00 uur
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Passie voor kwaliteit



Waarin maken we het verschil?
De prettige leefomstandigheden en korte afstan-
den naar de slachterij zorgen ervoor dat het vlees 
van onze leveranciers niet alleen verantwoord, maar 
ook gezond en bijzonder smaakvol is.
Naast duurzame vleesproducten liggen in onze vitri-
nes ook zelfgemaakte vegaproducten, variërend van 
worstenbroodjes tot complete maaltijden. 
Ook voor maatwerk en een goed advies over het 
‘juiste’ stukje vlees kunt u bij ons terecht. Veel pro-
ducten zijn allergenenvrij of kunnen zonder aller-
genen worden gemaakt. En van andere producten 
weten we precies wat er in zit. Daarnaast zorgen 
diverse specialiteiten uit de streek voor een mooie 
aanvulling op ons toch al ruime assortiment.

Als sinds de opening in 2017 is dit het credo van Carry 
van Rooij - De Zaak vol Smaak.
Kwaliteit en passie vormen het fundament van de mo-
derne en ambachtelijke slagerij en delicatessenwinkel. 
Dat komt onder meer naar voren in de kwaliteit van 
het vlees en de smaakbeleving, maar ook in de korte 
ketens waarmee wordt gewerkt. Daarnaast hechten 
we veel waarde aan voedselveiligheid, duurzaamheid 
en een goede persoonlijke service, zoals het verzorgen 
van maatwerk en het geven van een gedegen advies.

Van de boerderij tot uw bord
We werken nauw samen met Nederlandse boeren, die 
innovativiteit, kleinschaligheid en dierenwelzijn hoog 
in het vaandel hebben staan. Dat betekent onder meer 
dat de dieren veel bewegingsvrijheid genieten en vol-
doende daglicht krijgen.
Samen met onze gecertificeerde leveranciers vormen 
we korte lijnen, zowel letterlijk als figuurlijk. De weg 
die ons vlees aflegt is daardoor makkelijk traceerbaar. 
Niet alleen voor ons, maar ook voor u. We weten pre-
cies de route van onze producten, van de boer tot de 
slachter, tot uiteindelijk uw bord. 

Passie voor kwaliteit
Keurmerk
Het traject dat het vleesvee aflegt is al jarenlang be-
kend terrein voor Carry van Rooij. In zijn vorige baan 
als keurmeester bewaakte hij het  dierenwelzijn 
en -gezondheid. Daar borduurt hij nu als slager op 
voort. Trots zijn we dan ook op het behaalde extra 
keurmerk op het gebied van dierenwelzijn.

Onze slagerij en delicatessenwinkel werkt samen 
met gecertificeerde partners, die veel aandacht 
besteden aan dierenwelzijn, voedselveiligheid en 
duurzaamheid. Zo is ons rundvlees van Beef Best en 
Dubbel Best. Het varkensvlees is afkomstig van Pork 
Best en het kippenvlees van Puur Hollandse kip.

Duurzaam  ondernemen
Duurzaam verantwoord ondernemen vinden we be-
langrijk. De nieuwe, in 2020 geopende winkel, stelt 
ons nog beter in staat om onze producten en werk-
zaamheden verder te  verduurzamen.
In de slagerij wordt gebruik gemaakt van verschil-
lende duurzame oplossingen. Daardoor verbruiken 
we minder gas. En op het dak van ons gebouw ligt 
bijna 100 vierkante meter aan zonnepanelen. Verder 
wordt het afvalwater gescheiden en door de korte 
ketens met onze leveranciers leggen onze produc-
ten weinig kilometers af.


